
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 

Delícias Japonesas 
 

Entradas 
 

Usuzukuri 
Peixe do Dia | Ponzu 

vinte e dois euros 
 

Gyozas 
Pastel | Edamame 

dez euros 
 

Aburi Hotate 
Vieiras | Caviar Oscietra 

trinta euros 
 

Usuzukuri Takô 
Carpaccio de Polvo | Pó de Caril 

vinte e cinco euros 
 

Tataki 
Atum | Miso 

vinte e quatro euros  



 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

Delícias Japonesas 
 

Sushi | Duas peças 
 

O-Toro 
Barriga de Atum 
vinte e dois euros 

 
O-Toro & Caviar 

Barriga de Atum | Caviar Oscietra 
trinta e dois euros 

 
Chu-Toro 

Atum médio Gordo  
vinte euros 

 
Akami 

Atum Rabilho 
dezoito euros 

 
Maguro Foie 

Akami | Foie Gras 
vinte e quatro euros 

 
 

Sake 
Salmão 

dez euros 
 

Ikura 
Caviar de Salmão 
vinte e dois euros 

 
Hamachi 

Cauda Amarela 
doze euros 

 
Hirame 

Pregado Japonês 
doze euros 

 
Tai 

Dourada Japonesa 
catorze euros 

 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
Delícias Japonesas 

 
Sushi | Duas peças 

 
Umihigoi 

Salmonete 
catorze euros 

 
Aji 

Carapau 
dez euros 

 
Kurodai 

Dourada de Cabeça Preta 
doze euros 

 
Suzuki 
Robalo 

catorze euros 
 

Ika 
Lula 

dez euros 
 

Takô 
Polvo 

dez euros 
 

Ebi 
Camarão 
dez euros 

 
Hotate 
Vieira 

nove euros 
 

Tamago 
Omeleta Japonesa 

seis euros 
 

Wagyu A5 
vinte e dois euros 

 
Wagyu A5 e Caviar Oscietra 

trinta e dois euros 
 

Unagi 
Enguia de Água Doce 

catorze euros 
 
 
 



 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

Delícias Japonesas 
 

Maki | Seis Peças 
 

Negitoro Maki 
Tártaro de Atum 

dezasseis euros 
 

Teka Maki 
Atum Rabilho 

doze euros 
 

Sake Maki 
Salmão 

doze euros 
 

Kappa Maki 
Pepino 

oito euros 

 
Sashimi

 
Doze Peças 
trinta euros 

 
Vinte e Cinco Peças 

cinquenta e cinco euros 
 
  



 

 
 

 

 
 
 
 
 

Delícias Japonesas 
 

Prato Principal 
 

Yakiniku 
Tataki de Wagyu A5 | Mini Vegetais | Molho Kin-Miso  

cinquenta e cinco euros 

 
Selecção do Chefe  

12 Nigiri 
oitenta e cinco euros 

 
  

Sobremesa 
 

Nashi 
Pera Nashi | Gelado de Arroz 

quinze euros 
 

Mochi 
Mochi de Chocolate | Creme Matcha 

quinze euros 
 
 
 
 



 

 
 
 

 
 

 
 

 
Viva América Latina 

 
Guacamole 

Abacate | Limão | Nachos  
nove euros 

   
Ceviche Peruano 

Peixe Fresco do Dia | Leche de Tigre | Batata Doce 
vinte euros 

  
Ceviche Vuelve a La Vida 

Polvo | Camarão | Amêijoa | Pico de Gallo 
vinte e dois euros 

  
Tiradito de Salmão 

Leche de Tigre picante | Ikura | Papaia 
vinte e um euros 

 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

Viva América Latina 
 

Tostada de Atum 
Tortilha Frita | Abacate | Maionese Chipotle 

dezassete euros 
 

Tamal 
Milho | Queijo | Pipocas | Molho de Pimenta Doce 

dezassete euros 
 

Anticucho 
Polvo Grelhado | Batata | Molho Rocoto 

vinte e três euros 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Viva América Latina 
 

 Prato Principal 
 

Peixe Sudado 
Peixe Fresco do Dia | Espinafres | Aji Amarillo 

quarenta e cinco euros 
  

Assado Argentino 
Entrecôte Grelhado | Couve-flor | Chimichurri  

quarenta e cinco euros 
  
 

Sobremesa 
  

Raspado 
Hibisco | Lichia | Tapioca 

doze euros 
  

Flan 
Doce de Leite | Gelado de Côco 

catorze euros  
 
 



 

 
 
 

 
 
 
 

 
Cocktails Clássicos 

Margarita Clássica 
Jose Cuervo Tradicional Cointreau | Lima 

dezassete euros 
 

Tommy's Margarita 
Jose Cuervo Tradicional | Agave | Lima 

dezassete euros 
 

El Diablo 
Corralejo Blanco | Gengibre | Lima | Soda | Cassis 

dezoito euros 
 

Mezcalita 
Perro De San Juan Espadin Cointreau | Lima 

dezanove euros 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

 
 
 
 
 
 

 

 
 

Cocktails Clássicos

La Paloma 
Corralejo Blanco | Pamplemousse Licor | Toranja | Lima | Soda 

dezoito euros 
 

Caipirinha 
Pindorama Cachaça | Cana de Açucar | Lime 

dezoito euros 
 

Mojito 
Santissima Trinidad | Hortelã | Cana de Açucar | Lime 

dezoito euros 
 

Pisco Sour 
El Gobernador | Citrinos | Clara de Ovo | Bitters 

vinte euros
 

 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

Signature Cocktails 
 

Acacoyagua só para Dois :) 
Don Julio Blanco | Sake | Maçã Verde  

Pepino | Jalapeño | Yuzu | Lima 
quarenta euros 

 
Blushing Geisha 

El Gobernador Pisco | Sake | Orgeat de Arroz Jasmine | Yuzu 
vinte e um euros 

 
Nixta Margarita 

Corralejo Blanco | Nixta | Cointreau | Lima 
dezanove euros 

 
Ikigai 

Junmai Daiginjo Sake | Kumquat | Orgeat de Arroz Jasmine   
Yuzu | Lima 
dezoito euros 

 
Bésame Mucho 

Altos Reposado | Kahlua | Legendario Elixer   
Creme de Canela e Mel 

vinte euros 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Champagne 
 

Delamotte Blanc de Blancs N.V. 
Garrafa 

cento e setenta e cinco euros 
Copo 

trinta e cinco euros 
 

Louis Roederer Collection 243 
Garrafa 

cento e dez euros 
Copo 

vinte e três euros 
 

Louis Roederer Vintage Rosé 2016 
Garrafa 

cento e setenta e cinco euros 
Copo 

trinta e cinco euros 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 

 
 

Champagne 
 

Louis Roederer Vintage 2015 
Garrafa  

duzentos e sessenta euros 
 

Louis Roederer Cristal 2015 
Garrafa 

quinhentos e cinquenta euros 
 

Espumante 
 

Hibernus Premier Brut 2021 | Bairrada  
Garrafa 

setenta euros 
Copo 

quinze euros 
 

Hibernus Cuvée de Noirs 2020 | Bairrada  
Garrafa 

oitenta euros 
Copo 

dezassete euros 
 
 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vinho Branco 
 

Barranco Longo Arinto 2020 | Algarve 
Garrafa 

sessenta euros 
Copo 

treze euros 
 

Contacto Alvarinho by Anselmo Mendes 2022 | Monção e Melgaço 
Garrafa 

cinquenta euros 
Copo 

onze euros 
 

Contacto Alvarinho by Anselmo Mendes 2020 | Monção e Melgaço 
Magnum 

cento e cinco euros 
Copo 

onze euros 
 

Quinta de Lemos Dona Santana 2022 | Dão 
Garrafa  

setenta euros 
Copo 

quinze euros 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Vinho Branco 

 
Greywacke Sauvignon Blanc 2022 | Nova Zelândia 

Garrafa  
setenta e cinco euros 

Copo 
dezasseis euros 

 
Entre Pedras Verdelho 2022 | Pico 

Garrafa 
noventa e cinco euros 

Copo 
vinte euros 

 
Quinta do Javali Clos Bonifata 2022 | Douro 

Garrafa  
sessenta euros 

Copo 
treze euros 

  
 
 
 
 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Vinho Rosé  
 

Quinta da Fonte Souto 2022 | Alentejo 
Garrafa  

sessenta euros 
Copo 

treze euros 
 

Quinta do Monte d'Oiro 2022 | Lisboa 
Magnum  

cento e trinta euros 
Garrafa  

sessenta e cinco euros 
Copo 

quatorze euros 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

Vinho Tinto 
 

Post Scriptum de Chryseia 2021 | Douro 
Garrafa 

sessenta e cinco euros 
Copo 

quatorze euros 
 

Post Scriptum de Chryseia 2020 | Douro 
Magnum  

cento e cinquenta euros 
 

Vicentino Pinot Noir 2019 | Alentejo 
Garrafa  

cento e cinco euros 
Copo 

vinte e dois euros 
		
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



 

	
	
	
	
	

 
 
 

 
 

Vinhos Doces 
	

Blandy's 10 Years Old | Madeira 
Garrafa 

setenta e cinco euros 
Copo 

quatorze euros 
 

Graham's  20 Years Old | Porto Tawny 
Garrafa 

cento e sessenta euros 
Copo 

dezanove euros 
	

Knockout Barranco Longo Colheita Tardia 2014 | Algarve 
Garrafa 

noventa euros 
Copo 

vinte e quatro euros 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
	
	
	
	
	
	
	
	

 
Cerveja 

 
Estrella Damn Original  

Imperial 
três euros 
Caneca 

cinco euros 
 

Estrella Damn Malquerida  
Imperial 

quatro euros 
Caneca 

seis euros 
 

Estrella Inedit 
seis euros 

 
Pink Punk Party Ginga Ginger Beer 

oito euros 
 

Sun Storm Ginger Beer 
oito euros 

 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Sem Álcool 
 	

Água Vitalis   
cinco euros 

 
Água com Gás Castelo Fina  

cinco euros 
 

Refrigerantes e Tónicos 
quatro euros 

 
Virgin Mojito 

dez euros 
 

Maçã Verde | Gengibre 
nove euros 

 

Ananás | Gengibre | Mangericão 
doze euros 

 
Sumo de Ananás 

onze euros 
 

Sumo de Laranja Natural 
oito euros 

 
Limonada de Lima 

oito euros 
 

Limonada de Hibisco 
nove euros 

Ice Tea 
oito euros 

 
 

 
 
  
 
 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Sake 
 

Yamamoto Pure Black  
720ml 

cento e setenta e sete euros 
 

Urakasumi "Zen"  
720ml 

cento e noventa e um euros 
300ml 

oitenta euros 
200ml 

cinquenta e cinco euros 
 

Tensei Senpou  
720ml  

cento e sessenta e um euros 
300ml 

sesenta e nove euros 
200ml 

quarenta e oito euros 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

 

Sake 
 

Rihaku Shuzo Nigori  
720ml 

cento e cinquenta e um euros 
300ml 

sessenta e sete euros 
200ml 

quarenta e seis euros 
  
 

 


